
CARTA DE COMIDA
@xolonikkei

- Tarta de tres quesos casera con 
coulis de chicha morada.  / 7,50€

barra nikkei - makis

XORITOS  
Mejillones en ají amarillo o salsa de rocoto. 8 unidades.  /10€

VIEIRAS DEL PACÍFICO 
Vieiras del pacífico con mantequilla, salsa de mariscos y gratinadas con 
queso parmesano. 4 uds. /16€

EBI FURAI 
Langostinos marinados en salsa de la casa y tempurizados, con salsa 
acevichada y unagui. 6 unidades.   /12€

CEVICHE CLÁSICO 
Pescado cortado en dados con leche de tigre clásica, acompañado de 
boniato, choclo y cancha.  /18€

CEVICHE NIKKEI 
Atún rojo cortado en dados con leche de tigre nikkei de yuyo, con soja y 
aceite de sésamo acompañado de wakame, edamame y pepino baby./19€

CEVICHE XOLO 
Ceviche mixto de pescado, pulpo, langostinos, mejillones y viera del 
pacífico, marinado con leche de tigre de rocoto y ají amarillo) /22€

CEVICHE CHALACO 
Pescado cortado en dados con leche de tigre clásica, acompañado DE 
CHICHARRÓN DE CALAMAR, boniato, choclo y cancha./ 21€

CEVICHE NORTEÑO 
Corvina, pulpo y almeja blanca, con leche de tigre clásica, acompañado de 
sarandaja, tortita de choclo y cancha. / 23€

TIRADITO NIKKEI 
Pesca del día cortado en sashimi marinado en ponzu de yuzu acompañado 
de aguacate, pepino baby, choclo y edamame tatemado.  / 19€

PULPO AL OLIVO 
Pulpo en corte sashimi con potente salsa de olivo de aceituna botija./ 21€

CAUSA XOLO 
Base de patata prensada con ají amarillo, lima, tomate y aguacate, 
coronado con tempura de calamar, salsa acevichada, chalaquita y leche de 
tigre de ají rocoto./19€

Nuestra selección de platos a base de pescados y mariscos al estilo 
peruano tradicional y también con nuestro toque fusión nikkei.

POLLO KATSU 
Pechuga de pollo tempurizado con Panko, 
arroz sushi y aguacate / 14,90€

MAKI FUSIÓN: 2 Sabores a elegir (10 piezas de makis). /17€

NUESTRA ESPECIALIDAD. Selección de 20 sushi rolls con la combinación perfecta 
entre la cocina japonesa y la peruana.

ACEVICHADO ROLL: Langostino, aguacate, sashimi de pescado, 
salsa acevichada.  /16€

TIRADITO ROLL: Aguacate, langostino, sashimi de 
pescado, salsa de ají amarillo.  /16€

CALIFORNIA ROLL: Salmón, aguacate, 
queso crema, semillas de sésamo tostadas.
 /16€

UNAGUI ROLL: Langostino, aguacate, sashimi de 
pescado braseado, salsa de anguila dulce. 

/16€

ROLL ANTICUCHERO: Picanha braseada, salsa anticuchera, pollo 
katzu, aguacate. /16€ 

SPICY TARTAR: Tartar de atún picante, sashimi de aguacate, 
langostino, spicy mayo. /16€

DINAMITA ROLL: Pasta de cangrejo picante, gratinada con 
queso,langostino y aguacate. /16€

ROLL PARRILLERO:  Picanha braseada, pollo katzu,
aguacate, chimichurri argentino, ají. /16€

HUANCAINA ROLL: Salsa Huancaína, 
Pollo Katsu, queso crema, aguacate .  /16€

CHAMO ROLL: Plátano frito, langostino furai, 
aguacate, queso crema y salsa de maracuyá.

/16€

ROLL DE LOMO SALTADO: Lomo braseado, 
reducción de Lomo saltado, patatas paja, aguacate, 
pollo katzu.  /16€

PULPO AL OLIVO: Pulpo en brunoise, emulsión de aceituna peruana 
botija, aguacate, langostino. /17€

ROLL CARRETILLERO: Chicharrón de calamar nikkei, leche de tigre, 
langostino furai, aguacate.  /17€

PALTA ROLL: Aguacate, mayo kimchi, langostino furai, queso crema, 
salsa unagi. /16€

PASSION ROLL: Salmón, langostino, aguacate y maracuyá 
caramelizada. /16€

INFERNO ROLL: Langostino, aguacate, 
sashimi de pescado con salsa acevichada 
ahumana y picante. /16€

FURAI ROLL: Roll tempurizado, queso 
crema, langostino, aguacate y salsa Unagi.

/16€

BATAYAKI SALMÓN: Salmón con salsa 
batayaki de mantequilla, ajo y hongo shitake, 
aguacate, langostino. /16€

ATÚN ANTICUCHERO: Atún braseado, salsa anticuchera, langostino, 
aguacate. /16€

LOMO SALTADO  
Picanha en cubos al wok, salteados con cebolla roja, ají amarillo, tomates 
cherry, soja y salsa de ostras. Acompañado de patatas y arroz blanco./ 22€

ARROZ MELOSO DE MARISCOS   
Tradicional arroz con mariscos meloso hecho con nuestra base de mariscos, 
pulpo, langostinos, calamar, vieiras del pacífico y mejillones. / 22€

ARROZ  CHAUFA DE MARISCOS 
Arroz al wok estilo peruano cantonés hecho con nuestro mix de mariscos, 
pulpo langostinos, calamar, vieiras del pacífico y mejillones. Coronodo con 
hilos de wantan frito. / 21€

PANCETA DE CERDO 
Panceta crujiente estilo caja china acompañada de papatas andinas y una salsa 
de uchucuta./ 21€

PULPO BRASEADO ANTICUCHERO 
Pata de pulpo (200 gr.) a la brasa marinados en salsa anticuchera y chimichurri, 
acompañado de patatas braseadas y choclo./ 26€

Nuestros platos calientes más peruanos y tradicionales pero sin perder 
nuestro toque fusión.

POSTRES

1. Gluten
2. Huevo
3. Crustáceos
4. Pescado

5. Cacahuetes
6. Soja
7. Leche
8. Apio

9. Frutos secos
10. Sésamo
11. Moluscos
12. Mostaza

13. Altramuces
14. Sulfitos


